ANTIPASTI
Involtini di melancano alla pugliese, prosciutto cotto, edamer, tomato sauce 14
Frittura Mista, fried calamari, zucchini, peppers 14
Sepppie alla Griglia, grilled cuttlefish, balsamic reduction 15
Caprese di Burrata, IDP burrata, tomato, basil 16
Formaggi Misti, cheese plate of imported Italian cheese 15
Salumi, selection of imported Italian meats 18
Carpaccio di Salmone, smoked salmon, arugula, orange sections, pomegranate 16

Vitello Tonnato, thin sliced veal, aioli, egg, anchovy 14

INSALATE
Di Fruta, apple, pear, grapes, mixed greens, walnuts, pecorino cheese 10
Con Pollo, grape tomato, mixed greens, organic chicken, corn 8
Con Tonno, tuna, mixed greens, grape tomato, onion, cucumber 9
Alla Siciliana, potato, grape tomato, red onion, kalamata olives, capers 10

Alla Mediterranea, tomato, cucumber, feta, olives, red onion

PRIMI PIATTI

Linguine alle Vongole, manilla baby clams 18

Spaghetti allo Scoglio, chef’s seafood selection, fresh tomato sauce 26
Fettucine I Funghi Porcini, porcini mushroom, rosemary 221
Orecchiette con Salsiccia, Italian sausage, rapini 16
Lasagna ai Frutti di mare, seafood lasagna 24
Paccheri con Salmone, salmon, olives, capers, tomato sauce 18
Risotto alla Pescatore, seafood risotto

Risotto allo Speck, smoked prosciutto, brie cheese 21

SECONDI PIATTI
Branzino al Forno, whole roasted Mediterranean sea bass 48
Orata alla Griglia, grilled seabream, served tableside 48
Filetto alla Griglia, 8oz Prime filet mignon, zip sauce 36
Filetto in Salsa, 80z Prime filet mignon, ricotta & cabernet sauce 38
Salmone al Forno, oven roasted salmon, pesto encrusted 25
Pesce Spada alla Griglia, grilled swordfish, basil oil 29

La Fiorentina, grilled t-bone steak 55

Costolette d’Agnelo, Vulcan lamb rack, polenta 42




Contorni di Giorno, please ask your server for selection of fresh daily sides 7




